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Onder de Toren
Grand Cafe

Menukaart

. unch ' Dinner ' Drinks




Lunch 12:00-16:00h

SOEPEN

Soep van de dag

met breekbrood en kruidenboter

Tomatensoep ®
met basilicum en créme fraiche

KLASSIEKERS

Veluwse uitsmijter
met ham, kaas, spek, champignons en ui

Kroketten op brood

met mosterd-pepermayonaise

BROODJES

€10,50

€9,00

€13,00

€12,00

(Bij de belegde broodjes is er keuze uit een waldkorn bol

of Italiaanse bol.)

Broodje brie ®

met appelcompote, walnoten en honing

Broodje hummus #
met gegrilde groenten en vegan feta

Broodje oma’s gehaktbal

met satésaus en gebakken uitjes

Broodje gerookte zalm
met citroen-dillemayonaise en appel

Broodje carpaccio
met truffelmayonaise, zongedroogde tomaat,
oude kaas en notencrunch

Broodje pulled chicken

met rodekoolsla, augurk, rode ui en BBQ-saus

& Vegan M Vegetarisch

€12,00

€13,00

€14,00

€16,50

€16,50

€14,50

12-uurtje
roerei met bacon, soep, salade en kroket

€15,00

Croque Monsieur
luxe tosti met ham, kaas en roerei

€9,00

SALADES

Rodebietensalade ®

met geitenkaas, rode ui, notencrunch en honing

€15,00

Orzosalade #
met tomaat, komkommer, olijven en vegan feta

€15,00

PLATES

Oma’s gehaktbal €17,50

met satésaus, gebakken uitjes, friet en salade

Klassieke burger
met cheddar, bacon, mosterd-pepermayonaise

€22,00
en friet

Kipsate €22,00

met zoetzuur, kroepoek, friet en salade

Diner 17.00-21:00h

VOORGERECHTEN

Broodplankje

met kruidenboter, aioli en bietenroomkaas

Soep van de dag

met breekbrood en kruidenboter

Tomatensoep ® &

€9,00

€10,50

€9,00

met bieslookcreme, breekbrood en kruidenboter

Vegan bruschetta
met bospaddenstoelen en tijm

€12,00

HOOFDGERECHTEN ( geserveerd met friet en mayonaise)

VLEES

Veluwse schnitzel

met spek, champignons, ui en gesmolten kaas

Klassieke burger

€23,00

€22,00

met bacon, cheddar en mosterd-pepermayonaise

Kipsatéspies
met satésaus, atjar en maiskolf

Malse rosbiefspies
met chimichurri

Ribeye steak 200gr.

met pepersaus

BIJGERECHTEN

Gebakken zoete aardappeltjes
Friet met mayonaise

DESSERTS

Dessert van de week
Dame blanche

met warme chocoladesaus

Boerenjongens
met vanille-ijs en advocaat
Mangoparfait

met passievruchtgel

€22,00

€28,50

€36,50

€6,50
€5,50

Bietentartaar # €12,50
met mango, vegan feta en balsamico

Carpaccio €14,50
met truffelmayonaise, zongedroogde tomaat,

oude kaas en notencrunch

Tonijntataki €14,50
met teriyaki en sesam

Gamba’s gebakken in Chiliboter €16,50
met toast

VIS

Gebakken zalmfilet €28,50
met zachte kerriesaus

Vis van de dag dagprijs
VEGETARISCH / VEGAN

Gevulde portobello ® €19,00
met ricotta en paprika in tomatensaus

Vegan tagliatelle # €19,00
met spinazie en champignons

Roergebakken groenten €5,50
Gemengde salade €5,50

Zomerse trifle

met meloen, mango €n mascarpone

KOFFIE & LIKEUR

Koffie met bonbons en likeur €11,00
(Baileys, Tia Maria of Amaretto)

€10,00




